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Patentanspruch: 

Verfahren zur Gewinnung von biologisch nisinier- 
tem Milchpuiver fur Tierfutterzwecke unter Ver- 5 
wendung einer Milchkultur eines nisinbildenden 
Streptococcus lactis aus hocherhitzter Magermilch, 
die man mit 2 bis 5% einer nisinbildenden Kultur von 
Streptococcus lactis beimpft, die Garung innerhalb 
von 18 Stunden durchfuhrt, mit 15- bis 20%iger io 
Natron!auge periodisch neutralisiert und bei einer 
Temperatur von 28 bis 33°C den pH-Wert der 
Kultur in den Grenzen von 6,0 bis 6,8 halt, 
dadurch gekennzeichnet, daB am Ende der 
Garung die Kultur auf 10 bis 14°C unter Anwendung 15 
der Membrantechnik bei gieichzeitigem Riihren mit 
einem mechanischen Riihrwerk geklihlt, schlieBlich 
bis auf 14 bis 25% des Trockenmassegehalts 
eingedickt und in einem Zerstaubungstrockner bei 
einer Ablufttemperatur von 87 bis 97° C getrocknet 20 
wird und daB das gewonnene nisinierte Milchpuiver 
vor dem Verlassen des Zyklons auf 18 bis 20° C mit 
Luft mit herabgesetztem Feuchtigkeitsgehalt unter 
Anwendung pneumatischer Forderung geklihlt wird. 

25 



degtens 



Das erfindungsgemaBe Verfahren betrifft die Gewin- 
nung von biologisch nisiniertem Milchpuiver. Dieses 
Milchpuiver soil medizinische Antibiotika in Milchau- 
stauschern und Futtern ersetzen. 

Es ist ein Verfahren zur Herstellung von Nisin unter 
Verwendung einer Milchkultur eines nisinbildenden 
Streptococcus lactis aus hocherhitzter Magermilch, die 
man mit 2 bis 5% einer nisinbildenden Kultur von 
Streptococcus lactis beimpft, die Garung innerhalb von 
18 Stunden durchfuhrt mit 15- bis 20%iger Natronlauge 
periodisch neutralisiert und bei einer Temperatur von 28 
bis 33° C den pH-Wert der Kultur in den Grenzen von 
6,0 bis 6,8 halt, bekannt (DT-OS 16 17 580 und GB-PS 
8 44 782). 

Infolge des niedrigen Antibiotikumgehaltes (5000 
E/g) kann ein so erhaltenes Praparat in Milchaustau- 
schern mit herabgesetztem Gehalt an Milchtrocken- 
masse nicht angewendet werden, weil es den Tagesbe- 
darf an Nisin von Kaibern, jungen Stieren, anderen 
Tieren und Gefliigel, die mit diesem Praparat gefuttert 
werden, nicht deckt 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein 
Verfahren zur Gewinnung von biologisch nisiniertem 
Milchpuiver mit erhohtem Nisingehalt anzugeben. 

Diese Aufgabe wird mit dem im Patentanspruch 
angegebenen Verfahren geldst 

Das auf diese Weise gewonnene biologisch nisinierte 
Milchpuiver fur Futterzwecke enthalt uber 20 000 E/g, 



also mindegtens viermal so viel wie das bis jetzt 
bekannte Praparat. 

Bei Futterungsversuchen wurden drei Gruppen * 
Kalber zu je 20 Stuck gefiittert Die erste Kontrollgrup- 
pe wurde mit einem Milchaustauscher mit einem 
entsprechenden Gehalt an Chlortetrazyklin gefuttert 
Die zweite Gruppe bekam taglich 0,9 x 10 5 E und die 
dritte Gruppe 1,8 x 10 6 E Nisin in nisinhaltigem Milch- 
puiver. Man stellte im Vergleich mit der ersten 
Kontrollgruppe einen geringeren Verbrauch an Futter- 
mittel und einen um ca. 5,3 kg bzw. 8,9 kg groBeren 
Gewichtszuwachs in den Kalbergruppen fest die im 
Futter Nisin bekamen. 

Bei Futterungsversuchen mit zwei Gruppen von 
Ferkeln (je 6 Wurfe), die mit Futter ohne Antibiotika 
(Gruppe 1) und mit Futter mit Nisin 40 000 E/kg 
gefuttert wurden, konnte ein geringerer Verbrauch an 
Futtermitteln und ein im Vergleich mit der Kontroll- 
gruppe um 41 g taglich hoherer Gewichtszuwachs 
festgestellt werden. 

Biologisch nisiniertes Milchpuiver mit ca. 20 000 E/g, 
das bei Jungtieren und Gefliigel verfiittert wurde, ergab 
einen um 10% groBeren Gewichtszuwachs im Vergleich 
mit einer Futterung ohne Antibiotika oder z. B. mit 
Oxytetrazyklin. 

Nachstehend wird die Erfindung an einem Beispiel 
erlautert. 

Beispiel 

30 110 kg hocherhitzte Magermilch wird mit 2 bis 5% 
einer Kultur von nisinbildendem Streptococcus lactis 
beimpft und innerhalb von 18 Stunden der Garung 
unterworfen. Der pH-Wert der Kultur wird in den 
Grenzen von 6,0 bis 6,8 gehalten, wobei die periodische 

35 Neutralisierung mit 15 bis 25% Natronlauge bei einer 
Temperatur von 28 bis 33° C durchgefuhrt wird. Am 
Ende der Garung wird die Temperatur der Kultur unter 
Anwendung der Membrantechnik, d. h. mittels Warme- 
austauscher, auf 10 bis 14°C gesenkt bei gieichzeitigem 

40 Riihren mit einem mechanischen Riihrwerlc Inoculum- 
groBe und Temperatur werden je nach Milchqualitat 
und Raumtemperatur festgesetzt Die Kultur wird bis 
auf 18 bis 20% des Trockenmassegehalts in einem 
Vakuumeindampfer eingedickt Das Konzentrat wird in 

45 einem Zerstaubungstrockner bei einer Ablufttempera- 
tur von 87 bis 97° C getrocknet Das gewonnene Produkt 
wird vor Verlassen des Zyklons auf eine Temperatur 
von 18°C mit Hilfe von Luft mit herabgesetztem 
Feuchtigkeitsgehalt unter Anwendung einer pneumati- 

50 schen Forderung gekuhlL Durch diesen ProzeB wurden 
10 kg biologisch nisiniertes Milchpuiver fur Fiitterungs- 
zwecke mit mindestens 20 000 E/g Nisingehalt gewon- 
nen. 

Die Verwertung der Erfindung kann durch gesetzli- 
55 che Bestimmungen, insbesondere durch das Futtermit- 
telgesetz, beschrankt sein. 
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